I Ecole Trinité
aJENU
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' , 7 Courgettes rapées
HORS D'CEUVRE Taboulé % o
Filet de poulet
Jambon HVE NOUVELLE
PLAT CHAUD persillade AGRICULTURE a la
créme
Ratatouille Semoule HVE
GARNITURE
PRODUIT LAITIER Camembert Petit suisse Sucré
DESSERT Fruit frais Fruit frais BIO AE’
Produit de saison ?} Produit élaboré dans notre cuisine ’ LE CHEF
M I A M ET SON EQUIPE
Viande francaise Plat végétarien
I I (Toutes nos viandes bovines et porcines sont francaises) m P k— VOUSOSOU HAl,TEN-'r UN
BON APPETIT !

. Plat contenant du porc

Produit issu de I'agriculture biologique

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr Code a saisir : TRINITEB9

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'effectifs (événements, greves...)
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HORS D'GEUVRE

PLAT CHAUD

GARNITURE

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

AJENU

Ecole Trinité

CEuf dur Betteraves Carottes rapées Melon d'eau vert ou . 7
) o o . Taboulé 7
mayonnaise vinaigrette vinaigrette Jaune
Poulet roti
Boulettes de veau NOUVELLE Moussaka VBE Pates Napolitaine de m Marmite de poisson
sauce romarin AGRICULTURE au |égumes et fromage MSC sauce créeme
jus

Epinards branche

lait

Haricots beurre Pommes rissolées PLAT COMPLET PLAT COMPLET ool
provencale HVE a la creme
Boulgour
[
Camembert BIO AB Petit suisse Sucré Emmental Edam Chantaillou
Mousse chocolat au Fruit frais Eclair vanille Fruit frais Gateau au yaourt Y

Viande frangaise
(Toutes nos viandes bovines et porcines sont francaises)

Produit issu de I'agriculture biologique

?} Produit élaboré dans notre cuisine

m Plat végétarien

w5 Plat contenant du porc

|

(LTC&MIAM

- k’

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'effectifs (événements, greves...)

LE CHEF
ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT UN

BON APPETIT !

Code a saisir : TRINITEB9




Convivio

HORS D'GEUVRE

PLAT CHAUD

GARNITURE

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

Viande frangaise
(Toutes nos viandes bovines et porcines sont francaises)

Produit issu de I'agriculture biologique

AJENU

Ecole Trinité

Pasteque

Betteraves
vinaigrette

Gaspacho

Concombres
vinaigrette

Emincé de poulet

pommes HVE

Aiguillettes de blé m Haché au boeuf VBF NOUVELLE Colin pané MSC
panées sauce barbecue AGRICULTURE au P
pesto
. . L Purée de pommes \|
Ratatouille Haricots verts HVE Blé pilaf de terre BIO AB
Semoule HVE Riz nature Courgettes
provencale
Brie pointe Tomme noire Fromage blanc sucré Saint paulin
Compote de Fruit frais Beignet abricot Banane

2@’ Produit élaboré dans notre cuisine

m Plat végétarien

| g | Plat contenant du porc

(LTC&MIAM

- k’

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'effectifs (événements, greves...)

LE CHEF
ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !

Code a saisir : TRINITEB9




I Ecole Trinité
aJENU

COl \Y i \/I O

HORS D'CEUVRE Taboulé ) Saucisson ail Pastéque Tomate vinaigrette
Cordon bleu de - . Tomates farcies au .
PLAT CHAUD Volaille Ro6ti de dinde nature (s (sans porc) Chili con carne VBF
Haricots beurre HVE Ratatouille Pommes vapeur Riz nature PIQUE NIQUE
provencale quartier HVE
GARNITURE
PRODUIT LAITIER Camembert Gouda Saint paulin Chantaillou
. . Creme dessert (= . . Yaourt velouté aux
DESSERT Fruit frais vanille BIO AB Fruit frais fruits
Produit de saison ?} Produit élaboré dans notre cuisine LE CHEF
M I A M ET SON EQUIPE
Viande franga.lse ) ) ) Plat végétarien VOUS SOUHAITENT UN
(Toutes nos viandes bovines et porcines sont francaises) P k— >
BON APPETIT !

w5 Plat contenant du porc

|

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr Code a saisir : TRINITEB9

Produit issu de I'agriculture biologique

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'effectifs (événements, greves...)



Ecole Trinité

SJENU

COl \Y i \/I O

HORS D'GEUVRE

PLAT CHAUD

GARNITURE

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

Viande frangaise
(Toutes nos viandes bovines et porcines sont francaises)

Toulouse HVE grillée

Purée de pommes

Lasagne de légumes Y

froid

Salade de pommes

NOUVELLE
AGRICULTURE

Carottes rapées Concombres Rillettes de -
. .. Melon Tomate vinaigrette
vinaigrette vinaigrette maquereau
. Poulet paélla
Saucisse de Jambon blanc HVE P

Colombo de poisson

exotiques

Freeze

PLAT COMPLET de terre facon Riz paélla végétarien m Semoule HVE
de terre ) ; sans porc
piemontaise
Brie pointe Yaourt sucré Buchettle de chevre Gouda Yaourt sucré
mélange
- . o .
Fruit frais Fruit frais BIO AB salade de fruits Glace a l'eau Mister Fruit frais

Produit issu de I'agriculture biologique

?} Produit élaboré dans notre cuisine

m Plat végétarien

w5 Plat contenant du porc

|

(LTC&MIAM

- k’

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'effectifs (événements, greves...)

LE CHEF
ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !

Code a saisir : TRINITEB9
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HORS D'GEUVRE

PLAT CHAUD

GARNITURE

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

AJENU

Ecole Trinité

Semaine du 30/06 au 06/07

Carottes rapées
nature

Betteraves

Concombres
vinaigrette

Melon HVE

Pasteque

Raviolis au boeuf

Steak haché au jus

Sauté de dinde au

Beignets au calamar

R6ti de dinde froid

jus nature
PLAT COMPLET Poélée paysanne m Courgettes sautées Ratatouille Taboulé Y
Salade verte

. L . . Blchette de che

Mimolette Camembert Petit suisse Sucré Yaourt sucré uche ’e © chevre
mélange
. . C te d Cake pépites d . . .
Fruit frais ompote de ake pepites de Fruit frais Madeleines
pomme chocolat

Viande frangaise
(Toutes nos viandes bovines et porcines sont francaises)

Produit issu de I'agriculture biologique

?} Produit élaboré dans notre cuisine

m Plat végétarien

w5 Plat contenant du porc

|

(LTC&MIAM

- k’

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'effectifs (événements, greves...)

LE CHEF
ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !

Code a saisir : TRINITEB9




